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INFO-SERVICES 

Comment pouvons-nous vous aider ? 
 

Sonde de tas 

Sonde de tas analogique munie de 2 solides 
poignées et d’une sonde de 1,50 m de long. 

Prix par sonde de tas 
(€ TVA 21%  
comprise) 

Enlèvement 
en nos bu-

reaux 

 Membre Fiwap 314,00 € 

 Non-Membre Fiwap 377,00 € 

 
 

 

Calibreur FIWAP 

Ces plaques de calibrage en aluminium (voir 
photo ci-dessous) ont été réalisées auprès 
d’un artisan gembloutois.  

Elles comprennent les calibres : 28 - 35 -40 -45 
-50 -55 - 60 - 65 - 70 – 75 mm. Les différents 
chiffres sont gravés dans la masse et donc 
ineffaçables à l’eau. 

Elles ont comme dimension : Longueur : 30 
cm, largeur : 21 cm : 

•  Épaisseur : 5 mm, 800 g/ pièce, ou 
•  Épaisseur : 2 mm, 515 g/ pièce 

Prix par calibreur 
(€ TVA 21%  
comprise) 

Enlèvement 
en nos bu-

reaux 
Port 

 Membre Fiwap 13,22 € Prix de la poste 

 Non-Membre Fiwap 26,44 € Prix de la poste 
 

Coupe frites professionnel 

Tel qu’utilisé dans la plupart des labos de ré-
férence en Belgique, mais aussi dans plu-
sieurs usines, négoces et même chez 
quelques gros producteurs. L’appareil per-
met d’extraire la frite centrale (coupe de 10 
x 10 mm) du tubercule. Du matériel en inox, 
fabriqué à Gembloux par les techniciens du 
CRA-W.  

Prix par coupe frite 
(€ TVA 21%  
comprise) 

Enlèvement 
en nos bu-

reaux 
Port 

 Membre Fiwap 508,20 € Prix de la poste 

 Non-Membre Fiwap 609,84 € Prix de la poste 
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Analyses au laboratoire : 

À tout moment de la v saison la connaissance 
de la qualité de son (ses) produit(s) demeure 
importante. Toutes les analyses peuvent se ré-
aliser rapidement à la Fiwap. 
Sur un simple appel téléphonique 
(081/61.06.56) des conseils pour le prélève-
ment et la disponibilité des équipements et du 
personnel vous seront fournis. 
 

 Tarifs en € hTVA 

 
Membre 

Non 
Membre 

 Lavage, 4,40 8,80 
 Lavabilité, 4,40 8,80 
 Maladies de la peau 

(appréciation), 
4,40 8,80 

 Calibrage, 4,40 8,80 
 Tare, 4,40 8,80 
 Flottantes, 4,40 8,80 
 Poids Sous Eau (PSE), 4,40 8,80 
 Coups et endomma-

gement, 
7,70 15,40 

 Cuisson vapeur, 4,40 8,80 
 Indice friture 4,40 8,80 
 Indice de chipsabilité, 4,40 8,80 
 Rédaction et envoi 

du rapport 
Compris dans le 

prix 

 Autre Sur devis 
 

Inscriptions et information complémentaires : 
Fiwap : 081/61.06.56 

Thermo-hygromètre à cheveux synthé-
tique 

Pour contrôler la température et l’humidité 
relative (HR) de l’air 

Prix par thermo 
hygromètre  

(€ TVA 21% comprise) 

Enlèvement 
en nos bu-

reaux 
Port 

 Membre Fiwap 34,72 € Prix de la poste 

 Non-Membre Fiwap 41,12 € Prix de la poste 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Maladies, Ravageurs et désordres de la 
pomme de terre (édition 2021) 

Ce livre est paru en 2021. Il s’agit de la mise 
à jour du livre édité en France par le FNPPPT, 
le GNIS et Arvalis. En 217 pages il vise à diffu-
ser auprès d’un large public de producteurs, 
techniciens, conseillers, chercheurs, étu-
diants, particuliers,…des informations pra-
tiques et précises sur les principales maladies, 
ravageurs et désordres de la pomme de 
terre. 

Prix par livre 
(€ TVA 6 %  
comprise) 

Enlèvement 
en nos bu-

reaux 

Port 
(Belgique) 

 Membre Fiwap 59,97 € 68,67 € 

 Non-Membre Fiwap 70,41 € 79,11 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

L’encyclopédie pratique de la pomme 
de terre 

Auteurs: Pr Dr Anton J. Haverkort et Dr Cathe-
rine Chatot (édition Aardappelwereld – 
2020) 

Ouvrage le plus exhaustif et le plus complet 
sur le sujet : nous avons à nouveau un petit 
stock, ne tardez pas à commander !  

L’ouvrage d’environ 600 pages, illustré par 
plus de 1.000 photos et des centaines de gra-
phiques et diagrammes comprend 5 cha-
pitres. 

Le chapitre 1 traite des personnes qui produi-
sent, consomment, transforment ou travail-
lent sur la pomme de terre. Le chapitre 2 est 
basé sur la plante, sa croissance, la façon 
dont elle utilise le soleil, l’eau et les ressources 
minérales du sol. Et comment elle interagit 
avec son environnement (maladies et rava-
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geurs). Le troisième chapitre traite de la pro-
pagation (en lien avec les variétés d’origine), 
de l’amélioration, de la sélection. Au cha-
pitre 4, on trouvera tout ce qui concerne les 
aspects de la culture, dans l’espace et dans 
le temps et sous les différents climats. Le der-
nier chapitre traite de la culture, de la plan-
tation au stockage, avec tout ce qu’il y a 
comme activité humaine et comme matériel 
nécessaire. 

Prix par livre 
(€ TVA 6 %  
comprise) 

Enlèvement 
en nos bu-

reaux 

Port 
(Belgique) 

 Membre Fiwap 93,39 € 103,24 € 

 Non-Membre Fiwap 109,63 € 119,48 € 

 

 

  


